Odpowiedz na pytanie:
1. Wymien surowce wykorzystywane do pieczenia wyrobow piekarskich
2. Opisz wiasciwosci glutenu
3. Jaja i ich przetwory — rola w przemysle piekarskim

Metody oceny jakosci surowcow piekarskich.
Warunki magazynowania surowcow i dodatkow do zywnosci.
IIT Materialy pomocnicze stosowane w produkcji piekarskiej — charakterystyka
1. Opakowania — funkcja i przydatno$¢ opakowan w produkcji wyrobow piekarskich,
zagrozenia dla srodowiska wynikajace z zastosowan opakowan
2. Srodki czystosci i dezynfekcji — instrukcje stosowania §rodkéw do mycia i srodkéw
dezynfekcyjnych — zastosowanie
IV Klasyfikacja wyrobow piekarskich (modut 1 / 2)
1. Klasyfikacja pieczywa na grupy: pszenne, zytnie (jasne i ciemne), mieszane, dietetyczne i
specjalne
2. Cechy organoleptyczne pieczywa
3. Wartos¢ odzywcza
4. Asortyment wyrobow pszennych, zytnich i mieszanych
5. Rola pieczywa dietetycznego
Odpowiedz na pytanie:
1. Opisz warunki przechowywania surowcow w twoim zaktadzie szkoleniowym
2. Jaka temperatura obowigzuje w chtodziarce przechowujacej drozdze
3. Opisz niekorzystne dzialanie soli w produkcji ciasta (Modut 3 str 7)
4. Przepisz tabelke do zeszytu

Tabela ITI-1
Klasyfikacja pieczywa [4]

Pieczywo pszenne

Grupa Podgrupa Rodzaj (przyktady)
e~ ciemne chleb razowy
Pieczywo zytnie .
jasne chleb pytlowy, chleb staropolski
ciemne chleb sitkowy
Pieczywo mieszane jasne chleb zwykly, chleb zakopianski
dietetyczne chleb niskosodowy zytnio-pszenny
ciemne chleb graham

jasne zwykle

butki kieleckie, bagietki francuskie

jasne wyborowe?

chleb lecytynowy, butki matgorzatki

polcukiernicze®

rogale maslane, chaty zdobne

dietetyczne

chleb skrobiowy bezglutenowy,
chleb dietetyczny wysokobiatkowy

Pieczywo i wyroby
piekarskie pozostate

trwale

chleb konserwowy, pieczywo chrupkie

butka tarta

inne

maki, w ilosci:
Y do 3%,

2 3:15% (w tym mleko i inne surowce),
3) powyzej 15% (w tym jaja, mleko i inne surowce).

Uwaga. Pieczywo pszenne zawierajace dodatki, gtownie cukier i thuszez lacznie, w przeliczeniu na masg

Rozwigzania prosze przestac¢ na maila, w temacie prosze napisac ,,IMIE, NAZWISKO, dla
Czestawy Tomali”, bardzo prosze przestac¢ rozwiazania w JEDNEJ wiadomo$ci email.

Pozdrawiam,
Tomala Czestawa



