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P|EKARZ - Wyposaženie zakladów piekarskich kl 2

Dzieň dobry!

TEMAT: Charakerystyka miesiarek o dzialaniu cQglym, ogólne zasady eksploatacii
miesiarek.

W miesiarkach o dzialaniu ciqgfum niemaljednoczešnie zachodzq dwie fazy procesu

mieszenia:

- ujednolicenie struktury

- mechaniczny rozwój.

Wymieszane ciasto wychodzi z maszyny ciqgtym potokiem. W wyniku dzialania miesidia
tworzy siq ciasto ijednoczešnie przemieszcza do leja wyjšciowego, skqd jest kierowane do
fermantacji.

Efektywnošó pracy miesiarki zaležy od:

- ilošci ciasta zabieranego przez miesidlo,

- prgdkošci itoru ruchu miesidla,

- ksztattu miesidla.

schomaÍ á l8l

1) Korpus
2) MieszadŤa

3) Lej górny- podajqcy make i inne sktadniki
4) Lej wyj§ciowy

Ogólne zasady eksploatacji miesiarek o dzialaniu ciqgfum:

- okresowe sprawdzanie uszczelnienia tožysk wafu miesidla,




