- sprawdzanie umocowania do watu miesidta elemertéw mieszacych i ch potozenie w
stosunku do osi watu,

- doktadnej kontroli i smarowania mechanizmu napedu.

TEMAT: Urzadzenia do fementacji — dzieze i wywrotnice.

Prosze o opracowanie notatki do tematu: ,,Urzgdzenia do fermentacji — dzieze i
wywrotnice” (termin —13.11.2020 godz 20.00), notatka podiega ocenie, prace wystane po
terminie bedg miaty obnizone oceny.

https://docplayer.pl/23871533-Uzytkowanie-maszyn-i-urzadzen-do-wytwarzania-i-obrobki-
polproduktow-piekarskich-741-02-22-02.html (=

TEMAT: Podstawowe zasady eksploatacji wywrotnic.

Zapewnienie normalnej pracy wywrotnic wymaga:

- wtaczanie dziezy na ptyte fundamentowg ostroznie, bez uderzen

- doktadne sprawdzanie umocowania dziezy na ptycie wywrotnicy

- regularne czyszczenie naprowadzajacych kanatéw do két wézka dziezy

- systematyczne oczyszczanie z ciasta Scianek leja spustowego i prowadnic zasuwy,
niedopuszczanie do zasychania ciasta

- oczyszczanie i doktadne mycie Sciany leja p zakonczeniu kazdej zmiany produkcyjnej

- okresowe sprawdzanie umocowania oraz stanu ktéw i mechanizmoéw reglujgcych dzieze
- systematyczne sprawdzanie dolnego potozenia kiéw w stosunku do podtogi

- $ledzenie stanow wylfacznikéw kraricowych i niedopuszczanie do ich zabrudzenia

- czyszczenie | smarowanie raz w tygodniu tozyska giéwnego watu przektadni, $ruby
pociggowej z nakretka, sprawdzenie umocowania tych detali i stanu ogrodzen

Prosze o przepisanie notatek.

Pozdrawiam

Jadwiga Batchan



