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LEKCJE  17-20  

TEMAT: Zagrożenia dla środowiska związane z przemysłowym przetwórstwem żywności (produkty uboczne przetwórstwa, ścieki, zanieczyszczenia, odpady i surowce wtórne) 
– sposoby zapobiegania tym zagrożeniom.
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ZADANIE PISEMNE
Wykonaj polecenie 1 – w formie tabeli lub pisemnie 
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11.1. Zagrozenia dla $rodowiska zwigzane z prz'emys{.ov«!ym
przetwérstwem zywnosci i sposoby zapobiegania im
Przemyst spozywczy nigdy w 100% nie wykorzystuje przerabianych surowcéw. Jest to spo-

wodowane:

e ubytkami naturalnymi,

e stratami produkcyjnymi,
e odpadami produkcyjnymi,
L]

produktami ubocznymi. ?
Produkty uboczne - substancje, ktére powstaja w wyniku procesu produkcyjnego,

a ktérych powstawanie nie jest podstawowym celem danego procesu.
Aby substancja byta uznana za produkt uboczny, musza by¢ spetnione lcznie ponizsze
wymagania:

e mozliwos¢ dalszego wykorzystania;
e mozliwos¢ bezposredniego wykorzystania bez dalszego przetwarzania, innego niz nor-

malna praktyka przemystowa;
musi powstac jako integralna cze$¢ procesu produkcyjnego;
® wykorzystanie jej nie doprowadzi do ogélnych, negatywnych oddziatywar na $rodowi-

sko, zycie lub zdrowie ludzi.
Substancja, ktéra nie spelnia powyzszych wymagari, jest odpadem produkcyjnym.
Produkty uboczne ze wzgledu na duzg wartos¢ sktadnikéw czgsto s3 cennym surowcem

do dalszego racjonalnego i efektywnego zastosowania (tab. T253)8

Tabela 11.1. Wykorzystanie surowca w wybranych gateziach przemystu spozywczego

Wykorzystanie surowca %

Przemyst

! ‘ piekarski i cukierniczy

| mleczarski

—

| | migsny
Produkty uboczne i odpady, pod wzgledem stanu skupieni 2na zaliczy¢ do kategori |
G - pienia mozna zaliczy
* odpady i surowce wtérne,
® Zzanieczyszczenia gazowe,
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do oczyszczalni.
Odpady i surowce wtorne stanowig nieorganiczne i organiczne ciata state, do ktérych
nalez3:
b Pmdukty uboczne, np. thuszcz, skorki, kosci, serwatka;
« produkty przeterminowane, niesprzedane, z reklamacji;

o maszyny i urzagdzenia;
« odpady materiatowe pochodzce z dziatu technicznego;

« opakowania wykonane z réznych tworzyw;

o zniszczona odziez robocza.
S3 one przekazywane zakladom zewnetrznym w celu ich utylizacji lub przetworzenia.

Gazy, do ktorych zalicza si¢ opary, wyziewy oraz spaliny powstajace w wyniku proceséw
technologicznych, mozna podzieli¢ na:
e specyficzne dla zaktadéw przemystu spozywczego — powstaja bezposrednio podczas

przetwarzania surowcow
~ przemyst piekarski i cukierniczy — pyty emitowane podczas roztadunku duzych par-

tii surowca lub sporzadzania mieszanek ciast;
— przemyst miesny — produkty przemiany materii zwierzat podczas oczekiwania na
ubdj, produkty gazowe powstate w procesach ubojowych i technologicznych;
~ przemys! mleczarski — zwiazki lotne i pyly powstajace podczas suszenia mleka, serwatki;
* ogolnoprzemystowe — charakterystyczne dla kazdego zakladu produkeyjnego, powstaja-
ce w wyniku dzialania kottowni, wedzarni, nieszczelnych instalacji chtodniczych; jest
to emisja zanieczyszczen w postaci sadzy, popiotu, zwigzkéw lotnych (tlenek wegla,

dwutlenek siarki), amoniaku.

Produkty uboczne H

Przemyst miesny i mleczarski ‘
W tabelach 11.2 i 11.3 przedstawiono produkty uboczne i odpady charakterystyczne dia

Przemyshu migsnego i mleczarskiego.
Tabela 112, Przemyst miesny
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Tabela 11.3. Przemyst mleczarski i
Produkty uboczne Odpady ‘
osady powstajgce w procesie oczysz.

« maslanka (kwasna lub stodka) — produkt uboczny powsta- )
jacy przy produkcji masta ! czama mleka,vro‘ztwory stezone poyst,.

« serwatka — produkt uboczny powstajgcy przy produkcji jace przy myciu i dezynfekql, °dPady
seréw twarogowych i dojrzewajacych laboratoryjne

Przemyst piekarniczy i cukierniczy ¢ i
Produkty uboczne sg efektem nadprodukeji lub niesprzedania. 53 to réwniez Produky

niespelniajace jakosci (oceny organoleptycznej), popgkane, przypalone.

Wptyw przetwérstwa spozywczego na Srodowisko g
Zaktady przemystu spozywczego stwarzaja powazne zagrozenie ekologiczne dla érodoy;. |

ska naturalnego ze wzgledu na:
e duze zuzycie wody (szczegélnie zaklady mleczarskie);
e zanieczyszczenie wéd powierzchniowych, rzek i jezior; stanowia znaczne obcigzenie

ze wzgledu na zanieczyszczenia organiczne (thuszcz, biatko, laktoze) i wymagaja duzej

ilosci tlenu, aby ulegty rozkladowi;
e zanieczyszczenie atmosfery gazami i pytami;
e emisje halasu przez maszyny.

Zagospodarowanie
Powstajgce w przemysle spozywczym produkty uboczne i odpady powinny by¢ zago-

spodarowane lub unieszkodliwione w taki sposéb, aby nie staty sie obcigzeniem dla rodo-
wiska. Sposéb unieszkodliwiania zalezy od rodzaju produktu ubocznego (tab. 11.4, 11.5).
Oczyszczanie sciekéw obejmuje cztery zasadnicze etapy: procesy fizyczne, procesy che-
miczne lub biologiczne, usuwanie substancji biogennych oraz uzdatnienie wody.
State produkty uboczne wykorzystuje sie w celach paszowych, energetycznych — jako

dodatek do réznego rodzaju paliw, jako nawozy.
Ograniczenie gaz6éw i pyléw wprowadzanych do atmosfery jest mozliwe dzieki zastoso-

waniu filtréw i urzadzen odpylajacych.
Na zmniejszenie zanieczyszczenia srodowiska przez przemyst spozywczy wptywa:

e wprowadzenie nowych technologii produkji;
wzrost $wiadomosci ekologicznej przedsiebiorcow i spoteczeristwa;

[ ]
e zmiana przepiséw prawnych, w tym wprowadzenie oplat srodowiskowych za emisje
zanieczyszczen do atmosfery i wod.

Tabela 11.4. Przyktad postepowania z produktami ubocznymi i odpadami z przemystu migsnego

Produkt uboczny

odpady jelit

Wykorzystanie

odpad, utylizacja
produkcja pedzli, szczotek, pasz, hydrolizatéw, nawozéw

| szczecina
4.

‘ ‘ niegarbarskie czesci skér produkgja zelatyny, aminokwaséw, ostonek wedliniarskich, nici i gabek, ni 1
‘ chirurgicznych, tworzyw skéropodobnych, klejéw, kosmetykow, paszy

Huszez thuszcz techniczny, pasze
kosci produkcja klejow, zelatyny, pasz, odzyskanie fosforu

56l z konserwaciji skor i jelit odpad, utylizacja
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’ Tabela 15, Przyklad postepowania z produktami ubocznymi i odpadami Przemystu mleczarski
‘ rskiego
m Wykorzystanie
stodka — produkcj i6 TR
m,glankﬂ o —p;::s;a €ja napojow fefl’nerltowamych, maslanki w proszku

servatka produkcja proszku, preparatw biatkowych, kwasu mlekowego, propionoweso,
cytrynowego i ich soli, oligosacharydéw, preparatéw paszowg,(c)i]?;:z'z‘;nowego,

ssad po oczyszczaniu | utylizacja
mleka

PYTANIA I POLECENIA

1. Czym r6zni sie produkt uboczny od odpadu produkeyjnego?

2. Przedstaw produkty uboczne i odpady powstajace w wybranej branzy przemystu spo-
zywezego. Wskaz sposoby postepowania z nimi.

3. Omé6w podziat $ciek6w.

4. Skorzystaj z réznych zrédet i wyjasnij zagrozenia, ktére stwarza dla srodowiska wybra-
ny zaklad spozywczy w twoim regionie. Przedstaw mozliwe metody zapobiegania temu

szkodliwemu dziataniu.




